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Sanatlar

1. Akademik Unvanlar
2. Yonetilen Yiiksek Lisans ve Doktora Tezleri

2.1 Yiiksek Lisans Tezleri

2.2 Doktora Tezleri

3. Yayinlar

3.1 Uluslararas1 hakemli dergilerde yayinlanan makaleler

3.2 Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitabinda
(Proceeedins) basilan bildiriler.

3.3 Yazilan uluslararasi kitaplar veya kitaplarda boliimler

3.4 Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler

3.5 Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitabinda basilan bildiriler

3.6 Diger yaymlar

4. Projeler



5. idari Gorevler

6. Bilimsel Kuruluslara Uyelikler

7. Odiiller

SO NOUNMNOOUNM B WNBE

. 2014 Tiirkiye ulusal yemek yarismasi ekip 1. si

. 2014 Tiurkiye ulusal yemek yarismasi bireysel 3. si
. 2014 Tiirkiye ulusal yemek yarismasi bireysel 2. si
. 2015 Uluslararasi yemek yarismasi ekip 3. Sii

. 2015 Uluslarasi yemek yarigsmasi 2. si
. 2016 Uluslaras altin sef 2.si
. 2016 Uluslarasi bireysel tath yarigsmasi 2.si
. 2016 Fransa Bocuse D’or yarismasi 3. Sii (tek kadin yarismaci odiilii)
. 2017 Uluslarasi Istanbul gastronomi giinleri 1. si

. 2017 Uluslararasi istanbul gastronomi giinleri 2.si
. 2017 Uluslararas Istanbul gastronomi giinleri 3.sii

. 2017 Tiirkiye Ascilar ve Sefler Federasyonu Geng¢ Milli Takima secilme

. 2017 Rusya konsoloslugunda Ege Mutfagi tamitimi workshop

. 2017 Rusya Uluslararasi yemek yarismasi 3. sii
. 2017 Rusya yemek televizyon programcihgi

. 2018 Uluslararasi black box yarismasi 2.si

. 2018 Uluslaras1 yemek yarismasi 3.sii

. 2018 Uluslarasi yemek yarismasi 2.si

. 2018 Uluslarasi yemek yarismasi 1.si

. 2019 Uluslararasi yemek yarismasi 1.si
. 2023 Uluslararas1 Antalya Expo yemek yarismasi 1. si

8. Son iki yilda verdiginiz onlisan ve lisans diizeydeki dersler icin
asagidaki tabloyu doldurunuz.
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Not: Agilmissa yaz doneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir.



